
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Menüs Catering La Sal 



 

Entdecken Sie unsere Catering- 

Dienstleistungen 

 
GRUPPEN 

Ob für Firmenveranstaltungen, Hochzeiten, 

Familientreffen oder Feiern mit Freunden, unser 

Catering-Angebot richtet sich nach Ihren 

Bedürfnissen. Wir bieten eine große Auswahl an 

Menüoptionen für unterschiedliche Geschmäcker 

und Budgets, ohne Kompromisse bei der Qualität 

einzugehen. Lassen Sie uns ein einzigartiges und 

persönliches kulinarisches Erlebnis für Ihren 

besonderen Tag kreieren. 

 
HOME CATERING 
Erleben Sie den Luxus unserer Catering-Services 

bequem in Ihren eigenen Räumlichkeiten. Ob in Villen, 

Privatresidenzen oder an anderen Orten, wir bringen 

die Aromen des Mittelmeers an Ihre Haustür. 



 
 

Mediterranes Frühstück, 

La Sal-Frühstück, 

La Sal-Snack 

Würste und Käsesortiment 

Iberische Premium - Produkte 

Buffet 

Executive 

Gourmet 

Spezial 

Spezielles asiatisches Menü 

Unsere Paellas la Sal 



 
 
 

 
 
 
 
 

Mediterranes Frühstück  
 
 
 
 
 
 
 

 

KAFFEE TEE 

ORANGENSAFT 

BUTTER-CROISSANT 

SCHOKOLADENCROISSANT 
 
 
 
 
 

Preis 15,00 € 



 
 

 

La Sal-Frühstück  

Abwechslungsreiche Kaffee- und Teesäfte (3 

Sorten)  

BUTTER-MINI-CROISSANT  

SCHOKOLADEN-MINI-CROISSANT  

MARMELADENAUSWAHL (2 Sorten)     

 RINDERBRATEN-SANDWICH 

TRUTHANSANDWICH 

TOAST MIT AVOCADO   

SAISONAL FRISCH GESCHNITTENES FRÜCHT  

KAROTTENKUCHEN  

Preis 25,00 € 



 
 
 

 
 
 
 

Snack la Sal 
 

 
 
 
 
 
 
 

GRISSINI MIT KALAMATA-TAPENADE 
 

 

TZATZIKI MIT KRISTALLBROT 
 

 

HUMMUS MIT CRUDITEN 
 

 

HAUSGEMACHTE GUACAMOLE MIT BLAUEN MAIS-CHIPS 
 

 

Garnelenspieß 
 

 

GEMÜSESPIEß 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

Preis 18,00 € 



 
 
 

Wurst- und 

Käsesortiment  
 
 

FRISCHER BROTKORB  

GRISSINI  

ALI - OLI CASERO   

TOMATE MIT EVOO    
TOMATENSALAT 

    
ITALIENISCHER GRÜNER SALAT MIT 

ZUCCINI, SPARGEL, SPINAT UND WALNUSS     

 IBERISCHER SCHINKEN  

HAUSGEMACHTE WURST  
HAUSGEMACHTE WURST  

SCHWEINELENDE  

MAHONES - KÄSE (halbgepökelt) 
 

MAHONES - KÄSE (gepökelt)  
 

Preis 25,00 € 



 
 

Premium-iberische 

Sortimente  
 
 

 

KÖRBE MIT FRISCHEM BROT  

GRISSINI  

ALI – DU BIST EIN CASERO  

TOMATEN MIT AOVE   

TOMATENSALAT  

ITALIENISCHER GRÜNER SALAT MIT 

ZUCCINI-SPARGEL, SPINAT UND 

WALNÜSSEN      

IBERISCHER HAMMERSCHINKEN  

IBERISCHE RÜCKSEITE VON ACOCK  

IBERISCHE ACOCKWURST  

HANDWERKLICHER MAHONES-KÄSE  

MANCHEGO-KÄSE  

OBST 

Preis 30,00 € 



 
 

La Sal-Buffet  

FRISCHER BROTKORB 

ALI - OLI CASERO 

GUACAMOLE MIT CHIPS  

SAMOSAS, GEFÜLLT MIT CURRY- 

GEMÜSE  

FRISCHER TOMATEN- 

WASSERMELONEN-SALAT  

MEDITERRANER KARTOFFELSALAT  

VEGETARISCHER WRAP  

MINI-BEEF-BURGER 

SCHINKEN, RUCULA & KÄSE-PIADINA  

CHICKEN TIKKA MASALA T KEBROCHET 

SCHOKOLADEN BROWNIE 
 
 
 
 

 

Preis 35,00 € 



 
 
 

 
 

 

La Sal-Executive-Buffet 
 

 

FRISCHER BROTKORB 

ALI - OLI CASERO  

FOCACCIA-STICKS MIT PESTO 

GUACAMOLE MIT CHIPS  

SAMOSAS, GEFÜLLT MIT CURRY-GEMÜSE   

GERÄUCHERTER QUINOA-, KIRSCHE- UND 

SÜßKARTOFFELSALAT 

RÜBEN-, SPINAT UND ORANGESALAT  

GERÄUCHERTER LACHS WRAP  

CAPRESSE-SPIESSE 

MINI-BURGER MIT RINDFLEISCH 

SCHINKEN, RUCULA & KÄSE-PIADINA 

CHICKEN TIKKA MASALA SPIESS  

MINI-CREME BRULEE MIT ROTEN FRÜCHTEN  

KAROTTENKUCHEN 

Preis 42,00 € 



 

 

GOURMET LA SAL  
FRISCHER BROTKORB 

ALI - OLI CASERO 

FRISCHES KIRSCHEN-GAZPACHO  

CURRY - HÜHNERKROKETTEN  

KARTOFFEL-OMELETT-SPIß MIT CHORIZO 

UND OLIVE 

HAUSGEMACHTER HUMMUS MIT CRUDITEN  

POKE BOWLS MIT MARINIERTEM LACHS UND 

WAKAME  

KLASSISCHER SALAT MIT TOMATEN, GURKEN 

UND FETAKÄSE  

QUINOA-, KICHERERBSEN- UND AVOCADO- 

SALAT  

BBQ SCHWEINERIPPCHEN 

ZERBRÖCKELTE SCHWEINEFLEISCH - TACOS 

MIT CHIPOTLE UND LIMETTE 

RASTBEEF UND RUCULA-FOCACCIA 

APFEL-Streusel-Kuchen  

Karamellisierter Ananas-Mini-Käsekuchen  

 

Preis 60,00 € 



 

 

Spezialmenü La Sal  
FRISCHER BROTKORB 

ALI - OLI CASERO 

GUACAMOLE MIT CHIPS 

CURRY-HÜHNERKROKETTEN 

HAUSGEMACHTER HUMMUS MIT CRUDITEN 

FRISCHE CORVINA CEVIQUE 

POKE BOWLS MIT MARINIERTEM LACHS UND WAKAME 

VEGETARISCHER GRÜNER SALAT 

SPINATSALAT MIT RÜBEN 

KLASSISCHER SALAT MIT TOMATEN, GURKEN UND 

FETAKÄSE 

QUINOA-, KICHERERBSEN- UND AVOCADO-SALAT 

GARNELENSPIEß 

PIADINA MIT SCHINKEN 

VEGETARISCHE PIADINA 

BBQ SCHWEINERIPPCHEN 

ZERBRÖCKELTE SCHWEINEFLEISCH - TACOS MIT 

CHIPOTLE UND LIMETTE 

FRISCHES OBST 

SCHOKOLADEN BROWNIE 

APFEL-CRUMBLE 

KARAMELLISIERTER ANANAS - MINI KASEKUCHEN 

Preis 75,00 € 



 
 
 
 
 

ASIATISCHES 

MENÜ 

VEGETARISCHE GYOZAS MIT TERIYAKY- 

SAUCE  

TEMPURA-GEMÜSE  

POKE BOWLS MIT MARINIERTEM LACHS 

UND WAKAME  

LACHSTARTAR  

THUNFISCH-TARTAR  

VERSCHIEDENE ROLLEN (6 Stück)  

VIELFÄLTIGES SUSHI (6 Einheiten)  

GRÜNER TEE-MOCHI-KUCHEN  

FRISCHE ASIATISCHE FRÜCHTE  
 
 

 

Preis 60,00 € 



 
 
 

 

UNSERE PAELLAS MIT SALZ 
 
 

FRISCHER BROTKORB 

ALI - OLI CASERO 

MARINIERTE OLIVEN 

TRAMPO COCA 

CANAPE MIT KABELJAU-MARKE UND ALI-OLI 

KARTOFFEL-OMELETT-SPIESS MIT GARNELEN 

Schinken- und Käsebrett mit Weintrauben und Keksen 

MISCHUNG AUS HAUSGEMACHTEN KROKETTEN 

PAELLA ZUR AUSWAHL: 

BLIND GEMISCHTE PAELLA 

VEGETARISCHE PAELLA 

BLIND MEERESFRÜCHTE PAELLA (auf Anfrage und 

Aufpreis 3 €) 

MANDELKATZE MIT VANILLE-EIS 

SAISONAL FRISCH GESCHNITTENES FRÜCHT 
 

 

Preis 65,00 € 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

  Zusatzleistungen  
Für Gruppen unter 45 Personen wird ein Zuschlag von 150 € berechnet 

Menüs unter 16 €, es gibt kein Servicepersonal. 

Ab 50 Personen muss ein zusätzliches Servicepersonal hinzugefügt werden, dessen 

Kosten 72 € für einen halben Tag und 96 € für einen ganzen Tag betragen (gültig für 

alle Menüs mit Ausnahme derjenigen, die eigene Küchenutensilien und Personal 

beinhalten). . 

Ab 100 Personen muss ein zusätzliches Servicepersonal hinzugefügt werden, dessen 

Kosten 144 € für einen halben Tag und 192 € für einen ganzen Tag betragen (gültig 

für alle Menüs mit Ausnahme derjenigen, die eigene Küchenutensilien und Personal 

beinhalten). 

Die Preise verstehen sich pro Person und Stunde und verstehen sich inklusive 

10 % Mehrwertsteuer. 



 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

Bedingungen 
 

RESERVIERUNGEN UND ZAHLUNGEN 

Das dargestellte Angebot basiert auf den aktuellen Preisen. 

Catering La Sal behält sich das Recht vor, den Inhalt zu ändern. Alle in diesem 

Dossier enthaltenen Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Alle unsere 

Angebote unterliegen der Bestätigung der Verfügbarkeit der Betriebsausrüstung 

zum Zeitpunkt der festen Reservierung der Dienstleistung. 

Eine Reservierung von 25 % des Gesamtbetrages + 10 % MwSt., der Restbetrag 

wird 1 Woche vor der Veranstaltung zusammen mit der Bestätigung  der 

endgültigen Gästezahl erbeten. 

 
Aus gesundheitlichen Gründen werden außerhalb der vertraglich vereinbarten 

Leistung keine Speisen oder Getränke serviert. 



 

 

 

GETRÄNKE (offene Bar) 

1. Erfrischungsgetränke und Wasser: 6 €*Stunde*Person 

2. Bier, Wein, Sangria und alkoholfreie Getränke und Wasser 8 €*Stunde*Person 

ANDERE ARTEN VON ALKOHOL MÜSSEN DIREKT AN DER BAR GEKAUFT WERDEN 

Die Preise verstehen sich pro Person inklusive Steuern 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
 


